








	Æ�¯�8�v�x
a���™�w�Ô
:�›�G�L� �̀o�S�“�‡�b�{	Ž
¼�w
\��̂~�O�•	Ý�¯�t�‘�“�z�ò
¼�Ì�w	Æ�¯�8�v�U
¯�G�w�Ô
:�‘�“�y�X�s�“�‡�b�{�K�’�T�a�Š�]�ƒ	•�<�^�M�{

�Ô	Ž
¼�±� �¶�~	O�”
�������·�������·�����N�N������ �6

�µ�”�Ó�|�‘�“
�T�…�j�Œ�Ù�»�”�́ �á

�¢�K�“�U�q�O�]�_�M�‡�b�£

	Ž
¼�¯�”�Å �������/�P����������

�+�"�/� �̄”�Å�y��������������������������
�ž�è�ç�®�ï�•�Õ
R
ü�~	–
4

	Æ�¯�8�v �������Ô

� º � 0 � ” �T�…�j�Œ�Ù�»�”�́ �á
�����6�·���>

� j � P � ‰

� T � … � j � Œ� � � ¤� ¢ � � � º 
 a
�� �£�z�«�æ�” �Û�ï �¬ �Í �¢
�¼�”�z�-�v�z�p�œ���z�Ã�©
�µ�Ä�æ�ï�z�Õ�s�›	��A�j�‰
� q� b� ” 	 ï 
 ¼ � z	 ï � � � z� á 
 é
�Ú�¿�³�á�Ù�Â�Ä�z�ì�<�¤�©
�µ�Í�¢�¼�” �z�½�”�¶�Í�¢
�¼�”�z
C�ì�Ð�¯�‰�¢	–
4�›
� � �‰�£�z�ó 
 � �‰�—
ÿ �ê �N

�¢�¬�•�”�¨�Ü�£�z�§�é�½�ï	í

É�z�ó�‰

�Ô	Ž
¼�±� �¶�~	O�”
�������·�������·�����N�N������ �6

�µ�”�Ó�|�‘�“
�̄ �”�ï�Ù�»�”�́ �á

�¢ �S�d�̃ �t�s�“�‡�̀ �h �£

	Ž
¼�¯�”�Å �������/�P����������

�+�"�/� �̄”�Å�y��������������������������
�ž�è�ç�®�ï�•�Õ
R
ü�~	–
4

	Æ�¯�8�v �������Ô

� º � 0 � ” �̄ �”�ï�Ù�»�”�́ �á
�����6�·���>

� j � P � ‰

�µ�  �” �Ä�¯ �” �ï�Í�¢�¼ �”�¢�� �º
a
���£�z�-�v�z�p�œ���z�Ã�©�µ�Ä�æ�ï�z�Õ
�s�›	��A�j�‰�q�b�”	ï
¼�z�«�æ �” �Û
�ï�¬�Í�¢�¼ �” �z	ï���z�¦�Ç�¦�ï�Í�¢
�¼�”�z�ì�<�¤�©�µ�Í�¢�¼ �” �z�½ �” �¶
�Í�¢�¼ �” �z�h�œ
(�C
+
ü�r
ú�z�h�œ

(�í�ñ	V�×�¤� �Í�¢�¼ �” �z
C�ì�Ð
�¯�‰�z�©�ß�é�¿�Ä�Í�¢�¼ �” �z�ó
��‰�z
�·�é�æ�ž�¿�«�Í�¢�¼�”�—�ó�‰�z�§�é
�½�ï	 í 
É�z
ÿ�ê�N�¢�¬�• �” �̈�Ü�£�z

�¢�°
æ�t�Õ
R
ü�~	–
4�~�G�~�›���‰�£

�Ô	Ž
¼�±� �¶�~	O�”
�������·�������·�����N�N������ �6

�µ�”�Ó�|�‘�“
�h�‡�v�W�Ù�»�”� �́á

�¢ �„�œ�w�>�Ë�j�p�b �£

	Ž
¼�¯�”�Å �������/�P����������

�+�"�/� �̄”�Å�y��������������������������
�ž�è�ç�®�ï�•�Õ
R
ü�~	–
4

	Æ�¯�8�v �������Ô

� º � 0 � ” �h�‡�v�W�Ù�»�”� �́á
�����6�·���>

� j � P � ‰

�«�æ �” �Û�ï�¬�Í�¢�¼ �”�¢���º

a���£�z�p�œ���z�-�v�z�Õ�s�›
	��A�j�‰�q�b�”	ï
¼�z�¦�Ç�¦
� ï � Í �¢ �¼ �” � ¢ � Ä � v � W � z	 – 
 4
���£�z	ï���z�Ã�©�µ�Ä�æ�ï�z�á
é
�Ú�¿�³�á�Ù�Â�Ä�z�ì�<�¤�©�µ�Í
�¢�¼ �” �z�½ �” �¶�Í�¢�¼ �” �z���¤
� �̀•�O�•�¢�G�~�~	–
4�›���‰�£�z
�h�œ
(�C
+
ü�r
ú�z
C�ì�Ð�¯
�‰�z�ó
��‰�z�·�é�æ�ž�¿�«�Í�¢
�¼�” �—�ó�‰�z�§�å�Ý�ç	í
É

����



●商品サイズ・重量
165×185×60ｍｍ 393ｇ

たまごめし-M13
商品コード   No. 8566

JANコード　4904635085660
アレルゲン：小麦

本枯節かつおパック
2g×3袋
たまごめししょうゆ
150ml×1本

内 容 量

365日賞味期限

●商品サイズ・重量
165×185×60ｍｍ 393ｇ

ばたぁめし-M16
商品コード   No. 8567

JANコード　4904635085677
アレルゲン：小麦

本枯節かつおパック
2g×3袋
ばたぁめししょうゆ
150ml×1本

内 容 量

365日賞味期限

JANコード　4904635099254
アレルゲン：小麦・乳

●商品サイズ・重量
146×98×50mm  58g

ねこまんまじかん-1
商品コード   No. 8007

JANコード　4904635080078
アレルゲン：小麦

賞味期限 365日

内 容 量

本枯節かつおパック
2ｇ×2袋、老舗鰹節屋
の和風だし6ｇ×1袋、
老舗鰹節屋の和風だし

（焼きあご入り）6ｇ×1
袋、老舗鰹節屋の和風
だし（いりこ入り）6ｇ×
1袋

●商品サイズ・重量
146×98×50mm  58g

ねこまんまじかん-2
商品コード   No. 8008

JANコード　4904635080085
アレルゲン：小麦

賞味期限 365日

内 容 量

本枯節かつおパック
2ｇ×2袋、老舗鰹節屋
の和風だし6ｇ×1袋、
老舗鰹節屋の和風だし

（焼きあご入り）6ｇ×1
袋、老舗鰹節屋の和風
だし（いりこ入り）6ｇ×
1袋

●商品サイズ・重量
133×98×63ｍｍ　77ｇ

紅白もなか2個入り
商品コード   No. 9925

もなか茶漬け紅（うめ）
9.5g×1個
もなか茶漬け白（のり）
9.5g×1個

内 容 量

270日賞味期限

人気ギフトのご案内 ※詳細は別途お問い合わせをお願い致します。

賞味期限は製造後の日数を記載しております。商品の生産・在庫状況により、納品時の賞味期限が表記の日数より短くなります。あらかじめご了承下さい。

JANコード　4904635018330

原 材 料

内 容 量
しょうゆ（国内製造）、砂糖、
さばぶし、かつおぶし、かつお
ぶしエキス、こんぶエキス/
アルコール、調味料

（アミノ酸等）、ビタミンB1

150ｍｌ

賞味期限 365日

●商品サイズ・重量
141×48×48ｍｍ 205ｇ

たまごめししょうゆ150ml
商品コード   No. 1833

JANコード　4904635018354

原 材 料

内 容 量
しょうゆ（国内製造）、食塩、
砂糖、すりにんにく（国産）/
調味料（アミノ酸等）、
アルコール、ビタミンB1、
香辛料抽出物

150ｍｌ

賞味期限 365日

●商品サイズ・重量
141×48×48ｍｍ 205ｇ

ばたぁめししょうゆ150ml
商品コード   No. 1835

アレルゲン：小麦アレルゲン：小麦
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賞味期限は製造後の日数を記載しております。商品の生産・在庫状況により、納品時の賞味期限が表記の日数より短くなります。あらかじめご了承下さい。

●商品サイズ・重量
102×162×27ｍｍ　102ｇ

かつおぶし
カシューBOX

商品コード   No. 7505

かつおぶしカシュー
30g×2袋内 容 量

180日賞味期限

●商品サイズ・重量
102×162×27ｍｍ　102ｇ

かつおぶしカシュー&
しょうゆアーモンドBOX

商品コード   No. 7506

JANコード　4904635075067

かつおぶしカシュー
30g×1袋
しょうゆアーモンド
30g×1袋

内 容 量

180日賞味期限

●商品サイズ・重量
62×97×194ｍｍ　109ｇ

もなか茶漬け（赤）
商品コード   No. 7783

JANコード　4904635077832
アレルゲン：小麦・乳

JANコード　4904635075050
アレルゲン：小麦 アレルゲン：小麦

もなか茶漬け（のり）
9.5ｇ×1個
もなか茶漬け（うめ）
9.5ｇ×1個
もなか茶漬け（さけ）
9.5ｇ×1個

内 容 量

270日賞味期限

●商品サイズ・重量
62×97×194ｍｍ 115ｇ

もなか味噌汁＆茶漬け（桃）
商品コード   No. 7792

JANコード　4904635077924
アレルゲン：小麦・乳

もなか味噌汁（赤味噌）
11.5ｇ×1個
もなか味噌汁（合わせ味噌）
11.5ｇ×1個
もなか茶漬け（うめ）
9.5ｇ×1個

内 容 量

270日賞味期限

JANコード　4904635095164
アレルゲン：小麦

賞味期限 365日

内 容 量 和風だし6ｇ×3袋、鯛だし6ｇ×3袋、あごだし6ｇ×3袋

JANコード　4904635095188
アレルゲン：小麦

●商品サイズ・重量 187×248×40mm 241ｇ
KOGANE-Ｃ25

商品コード   No.9518

●商品サイズ・重量 187×190×40mm 201ｇ
KOGANE-Ｃ11

商品コード   No.9516

賞味期限 365日

内 容 量 和風だし6ｇ×3袋、鯛だし6ｇ×3袋、あごだし6ｇ×3袋、
いりこだし6ｇ×3袋
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原 料 処 理 室

ミニパック製造室

製造商品の一例 製造商品の一例

品 質 管 理 室 全 体 図

だしパック 室

生菌検査迅速検出機品質管理室

洗機（ガラカケ） 殺菌器（クッカー）

削機 刃の調整

ミニパック充填室

本枯節

荒本節

全体図

金属探知機

本枯節 2ｇ
本枯節糸削り
血合抜き 2ｇ

老舗鰹節屋の和風だし
焼きあご入り 6ｇ

乾逸品 日本のだし 
本枯節 7ｇ×6Ｐ

老舗鰹節屋の
和風だし 6ｇ×15Ｐ

まぐろ糸削り
血合抜き 2ｇ
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https://www.chikiri.co.jp

〒425-0072 静岡県焼津市大住399番地の1
TEL:054-629-4135　FAX:054-629-4136

安心安全な製品をお届けするため、トレーサビリティ

（生産履歴管理）を導入。

（一部商品を除く）

安心・安全・品質

HACCP認定工場

老舗鰹節店ならではの“美味しさ”はもちろん、“安心・安全”をあわせてお届けしています。

より安全な製品をお届けするため、

全工程にわたる衛生管理システム

を導入しております。

トレーサビリティ HACCP

ちきり清水商店株式会社

2006年6月アメリカFDA式HACCP認定
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乾逸品は、鰹節の中でも最上級品と言われている『本枯節』を主原料としております。

当社の本枯節は、約半年の年月をかけて4番カビ付けまで施してあります。

カビ付けを繰り返すことにより、鰹節内部の余計な水分や脂肪分が減少されますので、

だし汁の透明度は高まり、魚特有の生臭さがほとんど気にならなくなります。

老舗鰹節店伝統の技で、素材が持つ本来の風味や旨味を損なわないよう製造しております。

●商品サイズ・重量
145×140×50ｍｍ 55ｇ

乾逸品 日本のだし
本枯節 7ｇ×6Ｐ

商品コード   No. 6321

賞味期限は製造後の日数を記載しております。商品の生産・在庫状況により、納品時の賞味期限が表記の日数より短くなります。あらかじめご了承下さい。

●商品サイズ・重量
235×147×72ｍｍ 43ｇ

乾逸品 本枯節
花削り ３０ｇ

商品コード   No. 6324

原 材 料

形　　態 だしパック
賞味期限 365日

JANコード　4904635063217 

かつおのかれぶし
（鹿児島県製造） 原 材 料

形　　態 薄削り
賞味期限 365日

JANコード　4904635063248

かつおのかれぶし
（鹿児島県製造）

原 材 料

形　　態 薄削り
賞味期限 365日

JANコード　4904635063255

かつおのかれぶし
（鹿児島県製造）

原 材 料

形　　態 粉末
賞味期限 365日

JANコード　4904635063279

かつおのかれぶし
（鹿児島県製造）

原 材 料

形　　態 だしパック
賞味期限 365日

JANコード　4904635063224 

かつおのかれぶし
（鹿児島県製造）、
さばのかれぶし（国内製造）

原 材 料

形　　態 だしパック
賞味期限 365日

JANコード　4904635063231

かつおのかれぶし
（鹿児島県製造）、
粉砕昆布

●商品サイズ・重量
235×147×72ｍｍ 43ｇ

乾逸品 本枯節
ソフト削り ３０ｇ

商品コード   No. 6325

●商品サイズ・重量
235×147×30ｍｍ 77ｇ

乾逸品 本枯節
かつお粉 6０ｇ

商品コード   No. 6327

●商品サイズ・重量
145×140×50ｍｍ 55ｇ

乾逸品 日本のだし
本枯節・枯さば節 7ｇ×6Ｐ

商品コード   No. 6322

●商品サイズ・重量
145×140×50ｍｍ 55ｇ

乾逸品 日本のだし
本枯節・昆布 7ｇ×6Ｐ

商品コード   No. 6323

片面


